FRIOS Y MARINADOS

Ostra Amelie N°3
Salsa de tabasco casero de serranos y limén KmO

Ceviche 096 - corvina al corte japonés con

recado negro yucateco
(chile tostado y pasta de especias)

Maiz inflado, boniato crujiente y cebolla encurtida
Tostada fina de yuca con atun rojo Bluefin
Aderezado con chipotle adobado, aceite de cocoy
salsa ligera de limén de nuestro patio 2u)
Ensalada de hinojo fresco y pera

Con granada, avellana macadamiay vinagreta de
mostaza con miel de Mallorca

Aguachile Ensenada de camaroén, chile
moritay yuzu

Con emulsion de aguacate de Sa Pobla y totopos
de maiz morado

Tabla de jamon 100% ibérico

Acompafidado de de hojas de pan ultrafinasy
piparras vascas

Nuetro gazpacho de sandia y tajin

Tajin de limoén, acompanado de queso feta, brotes

de mostazay rabano con helado de queso de
cabra

CALIENTES

Pan artesano ecolégico de semillas
Acompafado de alioli de aceitunas negras al
Josper

Berenjena ecolégica al Josper glaseada
Servido con tahini de eneldo, salsa salcomiso,
almendras tostadas, romesco de chile guajilloy
miel de Mallorca

Croqueta de cochinilla pibil de cerdo Duroc
Acompafadas de emulsidn de aguacate de Sa

Poblay cebolla encurtida (4u)
Croquetas de gambas al ajillo (4u)
Con un toque de tartare de camaron

Tacos dorados (2u)

Pollo de corral confitado y acabado crujiente,

servido con salsas zarandeada y de tomatillo verde,

queso Oaxaca, crema agria y lechuga fresca

Si tienes alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor haznoslo saber. Un menu de alérgenos esta disponible bajo solicitud.
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JOSPER
DE LA GRANJA

Chuletén de buey de Menorca
madurado 45 dias (1kg.)

Servido con salsa chumichurri de pifia tatemada
Hamburgesa 096

(Ternera de Menorca madurada)

Served con sobrasada IGP, chimichurri de
pififia tatemaday sala de champifiones

Solomillo de ternera menorquina
(45 dias de maduracion - 200gr.)

Acompafado de boniato en tempura,
chalotay cilantro fresco

Pollo campero de Menorca adobado y
glaseado en Salsa macha

Con chimichurri de lychee y menta
acompahado de tortillas de maiz

DEL MAR

Pargo divorciado de lonja a la parrilla

Servido con 2 salsas: zarandeada y tomatillo

verde tatemato
(ahumadas, citricas y notas de chile)

Rodaballo de lonja a la parrilla

Con salsa de coco infusionadas en hojas de
lima

ARROCES

Gamba roja de Mallorca a la llauna
con calamar nacional y picada de ajo/perejil

Secreto Ibérico
con sobrasaday butiffaré IGP

Verduras de temporada
Con alcachofas, judias verdes y flores de
calabacin, ligero y aromatico
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@o96mallorca

@mestis.santacatalina

Carrer Francisco de Goya, 8, 07400 Alcudia RESERVAS 871 00 96 25

-www.096.es -


https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x12962d048ac3114d:0x4e254acecf166e6e?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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https://www.google.com/search?q=direcci%C3%B3n+restaurante+O96&rlz=1C1HKFL_esES1193ES1198&oq=direcci%C3%B3n+restaurante+O96&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOTIHCAEQIRigATIHCAIQIRigATIHCAMQIRigATIHCAQQIRigATIHCAUQIRifBdIBCTExNzg1ajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8
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