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EN ESTADO PURO

Ostra Amelie N°3 8
Salsa de tabasco casero de serranos y limén Km0 (ud.)
Ceviche 096 - corvina nacional marinada en 23
leche de tigre con chiles tatemados
Acompafado de puré de boniato, cilantroy cebolla
fresca
Tostada fina de yuca con atun rojo Bluefin 28
Aderezado sutilmente con chipotle, salsa ligera de
limoén y esfera de Modena @Qu)
Ensalada de hinojo fresco y pera 12
Con granada, avellana macadamiay vinagreta de
mostaza con miel de Mallorca
Aguachile Ensenada de camarén 22
Servido con aguacate fresco de Sa Pobla, cebolla,
cilantroy acompafado con totopos de maiz
Tabla de jamén 100% ibérico 26
Acompafndado de de hojas de pan ultrafinas y piparras
vascas
Gazpacho de sandia al tajin 12
Con de helado de queso artesanal de cabra, brotes de
mostazay queso feta
CALIENTES

Pan artesano de semillas 8
Acompanado de alioli de aceitunas negras y brasa de
aceitunas verdes al Josper
Berenjena ecolégica glaseada en miso 10
Servido con tahini de eneldo, romesco de chile guajilloy
almendras Km0
Croqueta de cochinilla pibil de cerdo Duroc 14
Servidas con emulsién de aguacate de Sa Pobla y cebolla
encurtida 4u.)
Croquetas de gambas al ajillo (4u.) 14
Con un toque de tartare de camardn y chipotle
Los Dorados (2u.) 19
Tinga de pollo campero, servido con duo de salsas,
zarandeaday de tomatillo verde, queso Oaxaca, crema
agriay lechuga fresca

(2u.)
Patatas Bravas 12

Hojaldre de patata de Sa Pobla, servida con romesco de
chile guajilloy alioli casero de ajo
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BRASAS
De laTierra
Chuletén de buey de Menorca

madurado 45 dias (1kg. aprox.)
Servido con salsa chumichurri de pifia
tatemada

150/kg

Hamburgesa 096 22

(Ternera de Menorca madurada)
Servida con sobrasada Son Dalabau, y nuestras
fritas de Sa Pobla

Solomillo de ternera menorquina 42
(45 dias de maduracion - 200gr.)

Acompafado de boniato en tempura de patata,
chalota y brotes de cilantro fresco

Pollo campero de Menorca adobadoy 26
glaseado en Salsa macha

Con chimichurri de lichiy menta acompafado

de tortillas de maiz

Algunas de nuestras piezas principales han
sido concebidas para ser compartidas en
mesa.

Nuestro equipo le informara sobre pesos y
presentaciones segun disponibilidad.

Del Mar

Piezas enteras de 1-1,5kg aprox.

Pargo divorciado de lonja a la parrilla SM
Servido con 2 salsas: zarandeada y tomatillo

verde tatemato
(ahumadas, citricas y notas de chile)

Rodaballo de lonja a la parrilla
Con salsa de coco infusionadas en hojas de
lima. (min. para 2 personas)

90/kg

ARROCES

(Precio por Persona/Min. 2personas)

Gamba roja de Mallorca a la llauna 25
Con calamar nacionaly picada de ajo/perejil

Secreto Ibérico 24
Sobrasaday butiffaré de Porc Negre

Verduras de la huerta 23,5
Alcachofas, judias verdes y flores de calabacin,

ligeroy aromatico
Ll
@mestis.santa catalina O '

Ctra. Port Pollenga,9 - RESERVAS Telf. 8710096 25
- www.096.es -

ESPANOL


https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x12962d048ac3114d:0x4e254acecf166e6e?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/search?q=o96&rlz=1C1HKFL_esES1193ES1198&oq=o96&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCggAEAAY4wIYgAQyCggAEAAY4wIYgAQyEAgBEC4YrwEYxwEYgAQYjgUyBwgCEAAYgAQyBwgDEC4YgAQyBwgEEAAYgAQyBggFEEUYPTIGCAYQRRg9MgYIBxBFGDzSAQgyOTU4ajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8
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